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CENA CON DEGUSTAZIONE
Giovedi 5 luglio 2018 dalle ore 20,00

MENU

Aperitivo di Benvenuto con degustazione di olive d'lalia

Ferrari Maxinm Briut

Came salada Trentina e misticanza condita con bianco di sedano,
fagioli Cannellini freschi e foglie Parmigiano Reggiano 24 mesi

Ferrari Maximum Brut Rose

Spaghetti di pasta fresca alla Chitarra in salsa con i 3 pomodorini datterini
colorati, basilico e le acciughine del mar Cantabrico

Tenute Lunelli Villa Margon

Tartare di manzo servita con tagliata di pescanoce ¢ albicocche
e crudité di verdure

Tenute Lunelli Tento Costa Toscana

Torta di Mele con crema all’inglese

Ferrari Maximum Brut Demisec
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